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CAMW

Die mobile Anfahrwand für eine Frontcooking Station lässt 
sich leicht vor jedem handelsüblichen Kochgerät platzieren 
und punktet durch ihre Lenkrollen mit Flexibilität.  
Fettgeruch und Küchenqualm sind Belastungen, die nun kein 
Problem mehr sind. Außerdem 昀椀ndet eine Entkeimung der 
Raumluft statt. Die Anlage für die Frontcooking Station basiert 
auf der CleanAir-Technologie und ist bereits steckerfertig. 
Die CAMW wurde speziell für die Anforderungen und Bedürf-
nisse des Frontcookings entwickelt und ist daher ausschließ-
lich für die Innenaufstellung geeignet.

• E昀昀ektive Abscheidung von Feinstpartikeln  
(z. B. Blaurauch)

• Geprüft durch DMT / TÜV Nord, Geruchsreduzierung  
von 91 % bestätigt

• Steckerfertig
• Einfache Bedienung
• Stufenregler mit 4 Leistungsstufen und 2 Nachlaufstufen

Technische Änderungen vorbehalten

KEINE GERUCHSBELÄSTIGUNG MEHR

DANK CLEANAIR-TECHNOLOGIE

CAMW
FRONTCOOKING

LEICHT GEMACHT

Mehr erfahren:

        www.inoxair.de

      +49 209 386 20 200

Bestell-Nr. CAMW

Volumenstrom m³ / h 325 – 650

Spannung V / Hz 230 / 50

Leistung W 241

Stromaufnahme A 1,05

Maße (B x T x H) mm 1.200 x 340 x 1.268

Glasüberstand mm 210

Gewicht kg 108 
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CAMW

The Mobile Recirculation Air Puri昀椀cation for a front 
cooking station can be easily placed in front of any customary 
cooking device and o昀昀ers maximum 昀氀exibility thanks to its 
castors. The odor, grease and kitchen smoke are no longer a 
bother and the room air is disinfected. The system for front co-
oking stations is based on CleanAir technology and is ready 
to plug in. The CAMW was specially developed for the requi-
rements and needs of front cooking and is therefore suitable 
exclusively for indoor installation. 

•  E昀昀ective separation of ultra-昀椀ne particles (e.g. blue smoke)
•  Tested by DMT / TÜV Nord, odor reduction of 91 %  

con昀椀rmed
• Ready to plug in
• Simple operation 
• Speed controller with 4 levels and 2 overrun levels

Subject to technical changes

NO MORE UNPLEASANT ODOURS

THANKS TO CLEANAIR TECHNOLOGY

CAMW
FRONTCOOKING

MADE EASY

Mehr erfahren:

        www.inoxair.de

      +49 209 386 20 200

Order no. CAMW

Air 昀氀ow m³ / h 325 – 650

Voltage V / Hz 230 / 50

Power W 241

Current consumption A 1,05

Dimensions (W xD x H) mm 1.200 x 340 x 1.268

Glass overhang mm 210

Weight kg 108 


